
D A N I A  G Ł Ó W N E
PISTO - danie wegańskie ........................................... 39
tradycyjny wegański gulasz warzywny z La Manchy
z sosem z pomidorów i wędzonej papryki

KURCZAK Z SOSEM DAKTYLOWYM ........................ 45
kurczak, boczek, sos daktylowy, cebula, patatas bravas, sałatka

HISZPAŃSKI TALERZ ................................................. 48
kurczak, sos pomidorowy, ciecierzyca, cebula, chorizo,
chistorra, oliwki

KREWETKI Z CZOSNKIEM I WINEM ........................ 51
krewetki królewskie smażone z czosnkiem
i białym winem, podawane z bagietką i sałatką

KREWETKI Z CHORIZO .............................................. 52
krewetki królewskie smażone z chorizo,
czosnkiem i winem, podawane z bagietką i sałatką

MULE LA CHINATA ..................................................... 56
mule w jasnym sosie z dodatkiem wędzonej papryki

TAPAS GORĄCE
PATATAS BRAVAS ...............……...............................… 23
podwójnie smażone ziemniaki podawane z salsą brava 
oraz sosem aioli

KALMARY ...........................…..…........................... 21 / 31
6 lub 12 szt. panierowane calamares
a la romana

PIKANTNA ZUPA KREM  ............….............................. 27
pikantna zupa z pomidorów
z mulami i aromatycznymi ziołami

CHISTORRA Z PIECA .............…................................… 28
kiełbaski z Kraju Basków pieczone w piecu, 
serwowane z pieczywem i domowym sosem aioli

MULE LA CHINATA .............……................................… 28
mule w jasnym sosie z dodatkiem wędzonej papryki

PIMIENTOS DE PADRÓN ............................................... 21
zielone papryczki  z solą morska oraz oliwą z oliwek 

PAELLA
OWOCE MORZA .............................….......................... 64 
paella to hiszpańska tradycja - ryż gotowany w bulionie
i aromatyczne owoce morza

KURCZAK I CHORIZO .............................................… 52
flagowe hiszpańskie danie, w wersji z kurczakiem, chorizo
i oryginalną chistorrą - prosto z Kraju Basków

MIXTA ........................................................................... 61
paella z krewetkami, mulami, kurczakiem,
chistorrą (baskijskimi kiełbaskami) i cukinią

PINCHOS
KOZI SER 4 szt. .................……..............................…... 27
kozi ser i marmolada z pigwy

CHISTORRA 4 szt. ...............................…..................... 27 
baskijskie kiełbaski z zieloną oliwką

SZYNKA SERRANO 4 szt. ........................................... 27
zapiekana szynka serrano, aioli

DESER
CHURROS (5 sztuk) ……...............….….................…. 23
tradycyjny hiszpański deser podawany z czekoladą na ciepło

baskijskie grzanki

B O C A D I L L O S
ciepła kanapka podawana z małą porcją patatas bravas

TORREADOR ..........................……….…..…….…........… 35
szynka serrano, suszone pomidory, zielenina, domowy sos aioli

PAN KALMAR  ........................……….……..…........…… 33
calamares a la romana, suszone pomidory, zielenina, 
domowy sos aioli

WYPASIONA KOZA .........................….….…..........…… 35
kozi ser, pieczony burak, suszone pomidory, zielenina, 
domowy sos aioli

D E S K I
TAPAS MIX .............…..….………………….…..........…… 99
piquillo, oliwki, serrano, patatas bravas, calamares a la
romana, pasta z koziego sera, pinchos, karczochy, fuet

TALERZ OWOCÓW MORZA .............….….............….. 144
krewetki, kalmary, mule oraz małże nowozelandzkie 
serwowane z winno-maślanym sosem, oliwą i bagietką

DESKA DO WINA .......................................................... 67
dwa rodzaje sera owczego, dwa rodzaje oliwek, 
bagietka, oliwa z oliwek oraz marmolada z pigwy

do podziału, serwowane ze świeżą bagietką

#tapasbarcelona/tapasbarcelona/tapasbarcelonapl

T A P A S  Z I M N E
SZYNKA SERRANO ...........…..…..............................…. 26
hiszpańska szynka dojrzewająca podana z bagietką

SER MANCHEGO .......................................................... 29
ser owczy podany z marmoladą z pigwy

PAPRYCZKI PIQUILLO ..................................................21
2 szt. - łagodne papryczki bez skóry
nadziewane serkiem i tuńczykiem

OLIWKI BEZ PESTKI .................................................... 19
duże królewskie oliwki marynowane
w mieszance ziół i soku z pomarańczy

PASTA Z KOZIEGO SERA ............................................. 22
kremowa pasta z koziego sera z bagietką

KARCZOCHY ................................................................. 17
marynowane karczochy podane z tostowaną 
szynką serrano i oliwą z oliwek

SERNIK BASKIJSKI .....................................................23



WINO HISZPAŃSKIE
Posiadamy wina z różnych apelacji Hiszpanii.
W stałej ofercie posiadamy około 30 etykiet.

Cena za kieliszek wina polecanego przez Kelnera
mieści się w zakresie od 16 zł do 26 zł.

O szczegóły zapytaj obsługę.

WINA DOMU

VINO DE LA CASA TINTO ..…...........….…... 15 / 45 / 58
czerwone wino domu

VINO DE LA CASA BLANCO ..…...........…... 15 / 45 / 58
białe wino domu

CAVA ..…...........…......................................... 17 / -- / 78
słynne hiszpańskie wino musujące z regionu Penedès
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PIWO
Z NALEWAKA ..……...................................................… 17
lekki jasny lager / 500 ml

ESTRELLA GALICIA …..…............................................. 15
hiszpański lager / 330 ml

BEZALKOHOLOWE .....................…............................... 13
330 ml / do 0,5% alk.

SANGRIA

SANGRIA ..……..................................................… 21 / 61
tradycyjny hiszpański napój z wina i owoców

SANGRIA bez % ……............................................ 14 / 41 
tradycyjny hiszpański napój w wersji bez %

KAWY I HERBATY
HERBATA DAMMANN 300 ml ..….….………..……....… 14

ESPRESSO 40 ml ..………………….…....................…… 10

AMERICANO 170 ml …..…..…….....................…....…… 12

CAPPUCCINO 170 ml ..….….…...............…………..…… 14

LATTE 250 ml ............................................................... 15

NAPOJE
COCA-COLA 250 ml ..….….…..………...................…….. 12

COCA-COLA ZERO 250 ml ..….….….................….……. 12

KINLEY TONIC 250 ml ..….….….................…........……. 12

SOK OWOCOWY 250 ml ..…..….….................……..……10

KROPLA BESKIDU (niegaz.) 330 ml .................………. 9

KROPLA BESKIDU (niegaz.) 750 ml …..…….............. 16

KROPLA DELICE (lekko gaz.) 330 ml ……….............… 9

KROPLA DELICE (lekko gaz.) 750 ml ….…..............… 16

LEMONIADA 330 ml ….....................…......................… 15

/tapasbarcelona/tapasbarcelonapl
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#tapasbarcelona

Śledź nas na Facebooku i Instagramie, a dowiesz się 
o nadchodzących kolacjach degustacyjnych i innych 

wydarzeniach.

LEMONIADA 1L ..............................................................33


